La vera ricetta degli sopaghetti alla carbonara

Fantasia irriverente sopra "Gira il nemico insigibSVI48a $Octavo libro di madrigali, 1638)
e la ricetta autentica http://www.leitv.it/cambioeco/ricette/pasta-alla-carbonara-ricetta/

Musica: Claudio Monteverdi (1567-1643)
Parole: Denis Bélieres (1948-)
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